NR. MENU-TEXT €

NR. TEXT €
r 1444 Kartoffelgratin 3,00 1 r
1447 Pariser Kartoffeln 3,00 Warme Fest - Menii's
1094 Bratkartoffel 2,50 . . .
ratiartotiein 1110 Schweine- und Rinderschmorbraten mit Bratensauce
1384 frische Champignons an Knoblauchsauce 4,00 . . L.
und Champignons, Gemiisevariationen, Salatplatten

Warmes Fleisch: PortionsgréRe: 1/1  1/2 1/3 1499 a-la-Saison, Salzkartoffeln und Kroketten 18,50

Krustenbraten mit Bratensauce und Senf 12,00 6,00 4,00 hwei g K d h b .
1472 Sahnegeschnetzeltes “Ziiricher Art” 10,50 5,25 3,50 1120 Schweine- und gespickter Rinderschmorbraten mit
1317 Currygeschnetzeltes 10,50 525 3,50 Bratensauce und Champignons, Gemiisevariationen,
1314 Ungarischer Hirtengulasch (scharf) 1050 525 3,50 Salatplatten a-la-Saison, Salzkartoffeln u. Kroketten 19,00
1434 SpieRbraten vom Schwein mit Champignons 12,00 6,00 4,00 1127 Schweine- und Burgunderbraten und Saucen und
1440 Schweinelendchen mit pfirsichen an Sauce Bearnaise 13,50 6,75 4,50 Champignons Gemiisevariationen Salatplatten
1318 Schweinelendchen mit Champignons an Estragonsauce 13,50 6,75 4,50 . | S . S 'l k t ff | d K |’( tt 19.50

a-la-Saison, Salzkartoffeln und Kroketten

2115 Schweinelendchen in Champignon-Rahmsauce 13,50 6,75 4,50 ’ !
1396 Schweinelendchen “Winzerin” an Traubensauce 13,50 6,75 4,00 1130 Schweine- und Sauerbraten mit verschiedenen Saucen und
1316 Schweinelendchen “Auflauf” 13,50 6,75 4,00 Champignons, Gemiisevariationen, Salatplatten
1439 Rinderschmorbraten mit champignons an Bratensauce 13,50 6,75 4,00 é_|a_saison’ Salzkartoffeln und Kroketten 19’00
1347 Tafelspitz mit Remouladensauce 13,50 6,75 4,00
1433 “Boeff Stroganoff” 1500 7,50 5,00 1134 Schweine- und Sauerbraten mit verschiedenen Saucen und
1394 Rinderfiletspitzen in feuriger Sahnesauce 15,00 7,50 5,00 Champignons, Gemiisevariationen, Salatplatten
1107 Roastbeef mit Champignons 1500 7,50 5,00 a-la-Saison, Salzkartoffeln und KartoffelkloRe 19,00
1377 Rinderfilet mit Champignons 24,00 12,00 8,00 1139 Sauerbraten mit Sauce, Rotkohl, Blumenkohlgemiise, Salatplatten
1448 Hihnchenbrustfilet mit trop. Friichten und CurrysahnesoRe10,50 5,25 3,50 1451 3-la-Saison. Salzkartoffeln und Kroketten 18.00

Hahnchenbrustfilet mit Pfirsichen und CurrysahnesoRe 10,50 5,25 3,50 ’ ’
1315 Putenbrustfilet mit Pfirsichen und CurrysahnesoBe 10,50 5,25 3,50 1140 SpieRbraten vom Schwein und Rinderschmorbraten mit
1319 Putenrollbraten in Sherrysauce 10,50 5,25 3,50 verschiedenen Saucen und Champignons,
1398 Putengeschnetzeltes 10,50 5,25 3,50 Gemiisevariationen, Salatplatten a-la-Saison,
1473 Sauerbraten mit SoRe 12,00 6,00 4,00 Salzkartoffeln und Kroketten 1950
1474 Burgunderbraten mit Champignons und SoRe 13,50 6,75 4,50 ’
2114 Lachssteak in WeiRwein-Dillsauce 12,00 6,00 4,00
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F'™NR.  MENU-TEXT €
Buffet nach eigenen Wiinschen zusammen: Kaltes:
1142 SpieRBbraten vom Schwein mit SoRe und Cham- 1411 Gemischte Bratenplatte: Kasseler, Rinderbraten,
pignons, Gemiisevariationen, Salatplatten Schweinebraten und Hihnchenbrustfilet 7,00
a-la-Saison, Salzkartoffeln und Kroketten 15,00 1395 kleine Lummerschnitzel 2,00
1160 1. Gang: Tafelspitz mit Remouladensauce, 1422 Hackbéllchen (2 Stiick pro Person) 1,60
Salatplatten a-la-Saison, Pariser Kartoffeln 1454 Honigmelone mit Ardennerschinken 1,50
und Pommes Macaire 2. 1405 gefiillte halbe Eier 1,00
Gang: SpieRbraten vom Schwein mit Sauce 1446 gefiillte Friichte: halbe Birnen und halbe Pfirsiche(Frischkise) 1,00
und Champignons, Gemiisevariationen, 1453 gefiillte Tomaten 1,50
Salzkartoffeln und Kroketten 17,50 1462 bunte Obstschale:Trauben, Ananas, Bananen, Apfel, Kiwis usw.24,00
1162 Tafelspitz mit Remouladensauce, Salatplatten 1463 Kaseigel “Hawaii” 15,00
a-la-Saison, Pariser Kartoffeln 1445 Remouladensauce 1,00
und Pommes Macaire 18,00 1036 Salatbuffet mit frischen Salaten 2,50
1420 Feinkostsalate (feste Salate) 3,00
1179 1. Gang: Tafelspitz mit Remouladensauce, . . )
R . . 1450 Internationales Kdsesortiment 3,50
Salatplatten a-Ia-Sa'lson, Pariser Kartoffeln 1432 Krabbencocktail 4,00
und Pommes Macaire 2. Gang: 1442 gemischter Partybrotkorb 1,50
SpieBBbraten vom Schwein und Rinderschmorbraten mit 1443 Butterteller: Marken- und Kriuterbutter 0,50
Sauce und Champignons, Gemiisevariationen, Salzkartoffeln
u. Kroketten 18,50 Warme Beilagen:
1441 Gemiisevariationen: Blumenkohl, Spargel, Erbsen, 3,50
1230 1. Gang: SChmetter"ngSSteak “Viktoria” vom Mohren,Speckbohnen, Broccoli, Rosenkohl und Champignons
Lummer mit Staudensellerie und Pfirsichen, 1039 Gemiiseauflauf: Broccoli, Blumenkohl usw. 2,50
versch. Saucen a-la-Hollandaise, Salatplatten 1047 Butterspitzle 1,50
a-la-Saison, Pommes frites und Pommes Macaire 1075 Reis 1,50
2. Gang: Rinderschmorbraten mit Bratensauce 1076 Curryreis 1,50
und Champignons, Gemiisevariationen, 1005 Kartoffelkl6Re 2,00
Salzkartoffeln und Kroketten 19,50
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